Chronda Bangga

Restaurant, Bistro & Bar - 8717 Benken SG

Menuvorschlage
fur Gesellschaften

@ e @

Sehx gee/z'cte gc'ibte

Wir freuen uns, dass Sie lhren festlichen, familiGren oder geschdaftlichen
Anlass ,,bi Us ddhei* im Restaurant Chrond Bangga feiern wollen.

Gerne empfehlen wir Ihnen einige Salate, Suppen, Vor-, Haupt- und
Nachspeisen, die sich besonders fur Ihre Firmen-, Vereins- oder
Privatanldsse mit zahlreichen eingeladenen Gdasten eignen. NatUrlich
sind dies nur Vorschlage, die Sie nach Ihrem GutdUnken zusammen-
stellen, verdndern oder austauschen kénnen. Gerne besprechen wir
mit Ihnen den geplanten Anlass, um ein moglichst passendes und gut
vorbereitetes Menu présentieren zu kdnnen. Oft bietet auch das
Saisonangebot eine Bereicherung lhres MenuUs.

Wir versuchen, lhren Vorstellungen zur Dekoration, Bestuhlung und dem
Ablauf des Anlasses gerecht zu werden (Kosten je nach Aufwand).
Verldngerungen bis 01.00 Uhr sind gratis und werden von uns einge-
geben, danach berechnen wir fUr jede weitere Stunde 25.— Fr. Je nach
MenU &ffnen wir unser Restaurant gerne auch an Ruhetagen fur
Gruppen ab ca. 25 Personen.

Wir sind darauf angewiesen, dass Sie uns die definitive Anzahl Personen
bis spatestens zwei Tage im Voraus bekannt geben kéonnen. Grossere
Abweichungen sind fur uns sehr problematisch, da die Speisen fir die
bestellte Anzahl Personen eingekauft und vorbereitet werden. Wir
verrechnen lhnen mindestens die bestellte Anzahl Personen minus 10%!

Die Preise sind, wo nicht anderes vermerkt, pro Person angegeben. FUr
Kinder empfehlen wir separate KindermenUs zu gUnstigeren Preisen.

Besten Dank fUr Ihre Reservation
lhre Gastgeber

Stefanie und Hanspeter Ritz-KUhne

Dorfstrasse 15, 8717 Benken ¢ Telefon: 055 293 53 23 ¢ E-Mail: info@benken-krone.ch

Infernet: www.benken-krone.ch ¢ www.chrond.ch
Dok 16.08/hri
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Knoblibrot (aufgeschnitten) 4.50 Fr.
hausgemachte Teigsnacks mit Kdse, GewUrzen, etc. 5.50 Fr.
kleine Party-ChdaschUechli und -Schinkengipfeli 5.50 Fr.
Pommes Chips, Erdnussli, etc. 2.50 Fr.
Rohgemuse-Stengeli mit versch. Saucen / Dips 5.50 Fr.
FrOUchte-Bowle nach Saison 6.50 Fr.
kalte ‘Vo'cb/)eiben
Melone mit Rohschinken 16.50 Fr.
gerduchtes Forellenfilet 17.50 Fr.
mit Meerrettich-Schaum, Toast und Butter
BUndner- oder Tessinerteller ab 18.50 Fr.
Tessinerteller mit Parmesankdse
gruner Blaftsalat 8.50 Fr.
gemischter Salat 10.50 Fr.
Blattsalat mit Bellage (je nach Saison NUsslisalat, ...)  ab 12— Fr.
mit gehacktem Ei, warmen Pilzen, Entenbrust, Fischfilet, ...
Eisbergsalat ab 13.50 Fr.
mit grob geriebenem Roquefort, Lachsstreifen, ...
Chronda-Salat mit Speckwdurfeli, CroGtons und RGhrei 14— Fr.
Hors d’'Oeuvre — Teller nach Saison ab 18.50 Fr.
watme VYorspeisen
Tessiner Polenta mit frischen Pilzen 17.50 Fr.
Felchenfilet nach ,,Chrond*-Art mit Reis 21.50 Fr.
Blatterteigkissen ab 17.50 Fr.
mit gemischten Pilzen, Spargeln, ...
verschiedene Pasta-SpezialitGten ab 15.50 Fr.
an Rahm-Kréutersauce, Safransauce, Steinpilzsauce, ...
Suppen
Bouillon 6— Fr.
mit Fiadli, GemUseeinlage, CroUtons oder Sherry 6.50 Fr.
verschiedene Cremesuppen nach Saison 7.50 Fr.
hausgemachte Gerstensuppe (a discrétion / Vorspeise) 9.—  Fr.
hausgemachte Gulaschsuppe (a discrétion / Vorspeise) 9.—  Fr.
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Lerichte im (Jellexservice (ohne cNachservice)

Fitnessteller 23.50 Fr.
mit paniertem oder Nature-Schnitzel, PouletbrUstli

Sportlerteller 26.50 Fr.
Schnitzel oder Pouletbrustli auf GemuUsebeet

Ratsherrenschublig 20.50 Fr.
mit Kartoffelsalat

heisser Fleischkase 21.50 Fr.
mit Kartoffel-Gratin oder -Salat, geddmpfte Tomate

Schweins- oder Kalbsbratwurst 20.50 Fr.
an Zwiebelsauce, mit Pommes Frites

Heisser Schinken 24.50 Fr.
mit Salzkartoffeln und Bohnen

Netzbraten ,,Maison* 22.50 Fr.
mit Kartoffelstock und Gemuse

Koéniginnen-Pastetli 22.50 Fr.
mit Erbsli und RUebli

Tortelloni alla Panna ab 20.50 Fr.
mit Gemusestreifen, Lachsstreifen oder Provencale

Pouletgeschnetzeltes an Paprikasauce 23.50 Fr.
mit ButternUdeli und Bohnen

Pouletgeschnetzeltes ,,Casimir” 24— Fr.
an Currysauce, mit Reis und FrOchten

Fleischvogel nach Hausart 25.50 Fr.
mit Kartoffelstock und Gemuse

Chrond-Gschndtzlet's  (vom Schwein) 24.50 Fr.
an Rahmsauce, mit ButternUdeli und RUebli oder Rosti

Schweinscarré-Schnitzel an Rahmsauce 26.50 Fr.
mit ButternUdeli und RUebli

PouletbrUstli an Krduter-Rahmsauce 26.50 Fr.
mit Gemusereis

Rindsgeschnetzeltes nach Tessinerart 26.50 Fr.
mit Polenta und Bohnen

Forster-Voressen (Schweinefleisch) 26.50 Fr.

mit Pilzen und Speckstreifen, Kartoffelstock und Gemuse

Schweinskotelette mit KrGuterbutter oder paniert 26.50 Fr.
mit Butterntdeli und GemuUse

(mit Nachservice, wo moglich: + 4.—Fr.)
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dftauptgerichte vom chwein mit gNachservice

Schwedenbraten 28.50 Fr.
Schweinshalsbraten gespickt mit Zwetschgen, Spinat-
spatzliund Gemusegarnitur

Carré-Schnitzel 29.50 Fr.
an Rahmsauce, mit ButternUdeli und GemuUsegarnitur

Schweinspiccata 29.50 Fr.
mit Safranrisotto oder Tomatenspaghetti, Gemuse

Schweinscarré-Braten an Pilzrahmsauce 30.50 Fr.
ButternUdeli oder Spatzli und GemuUsegarnitur

Schweinssteak ,,Pays d'Auge” 33.50 Fr.

an einer Calvadossauce, mit ButternUdeli und
Gemusegarnitur

dlau,otge‘zic/zte vom Kalb mit (Nachservice

Kalbshaxe nach Hausart 34.50 Fr.
mit Safranrisotto und Spinat

LUri-Gschnatzlet's 39.50 Fr.
mit ButternUdeli oder Rosti, separate Gemusebeilage

Kalbshuftli ,,Riviera” 41.50 Fr.

mit Mozzarella gratiniert und Portweinsauce
auf Risofto serviert, mit GemuUsewuUrfeli

Kallbssteak an Morchel-Rahmsauce 46.50 Fr.
mit ButternUdeli und GemuUsebeilage
Kalbsfilet ,,Casimir* 51.50 Fr.

rosé gebraten, an Curry-Rahmsauce
mit Reis und FrGchtegarnitur

dlaupt:getic/zte vom ﬁn.d mit dVac/ertw'ce

Filetgulasch Stroganoff 41.50 Fr.
im Reisring serviert

Roast Beef an Sauce Béarnaise 45.50 Fr.
mit Pommes Savoyardes und GemuUsebeilage

Tournedos ,\Waldhaus" (in zwei Gangen serviert) 54.50 Fr.

Rindsmedaillons, rosé gebraten
mit Rostikroketten, Nudeln oder Reis nach Wahl
GemuUsegarnitur

a‘laupigetic/zt vom ozam.m mit cNachservice

Lammroggli an Knobli-Provencalesauce 41.50 Fr.
mit R&stikroketten und GemuUse
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f/ztonc’i-oﬂuﬁ‘et 59.50 Fr.

Fleisch-Auswanhl:
Carrébraten, Pouletschenkel, weisses Kalbsvoressen, Fleisch-
vogel, Kutteln an Tomatensauce, hausgemachte Hacktatschli

Beilagen:
Nudeln und Kartoffelgratin, Salzkartoffeln, diverse GemUse
Buffet a discrétion, kleiner Salat inbegriffen

8alatbaﬁ‘et ab 16.50 Fr.

reichhaltige Auswahl nach Saison, div. Hausdressings

dftausspezialititen
Berner Platte (ab mind. 15 Personen) 32.50 Fr.

Speck, Rippli, Zungenwurst, Siedefleisch
Bohnen, ev. Sauerkraut, Salzkartoffeln
Filet-Trio ,,Chrond" (in drei Gangen serviert) 69.50 Fr.
Schweinsfilet an Tomatensauce, Gemusereis
Kalbsfilet an Morchelsauce, Nudeln, GemUsebeilage
Rindsfilet an Krduterrahmsauce, Rostikroketten, Gemuse
...auch als Duo erhdltlich (gréssere Einzelgdnge) ab 56.50 Fr.
Braten-Duo ,,Paradiesli (in zwei Gangen serviert) 49.50 Fr.
Schweinsbraten mit Butterjus, Kartoffelgratin, GemuUsebeilage
Kalbsbraten an Pilzrahmsauce mit Nudeln und Gemuse
PerlhuhnbrUstli ,,Venezia” (mit Nachservice) 32.50 Fr.
an einem Balsamico-Rotweinjus
mit Safranrisotto und Gemusegarnitur
PouletbrUstli ,,Guilin®  (mit Nachservice) 29.50 Fr.
auf chinesischem Nudelbeet, mit Knoblauchbutter
und Portweinsauce

Hourmetgfleniis (auch fur kieinere Gruppen)

Gourmet-MenUs lassen sich auf vielfdltigste Weise zusammenstellen.
Gerne besprechen wir mit Ihnen spezielle Winsche und Ideen. Als
Beispiel haben wirim Folgenden ein 6-Gang-MenU zusammengestellt.

frische Peperoni-Rahmsuppe 87.50 Fr.

geflllite Kalbfleischrolle mit Mozzarella, Tomaten und Kr&utern (Involtini),
mit Zucchetti-Spaghetti serviert

Chron&-Crépe mit warmen Waldbeeren und Vanilleglace
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Nachspeisen

Dessertbuffet (ab mind. 15 Personen) ab 16.50 Fr.
Angebot je hach Saison verschieden
Bringen Sie lhre persdnlichen Winsche an.

b cO. 25 pers:

a Vo

e pestellund

Dessertspezialitdten (hausgemacht):

Panna Cofta 11.50 Fr.
auf Fruchtgelée-Spiegel, mit Frichten garniert

hausgemachtes Mousse nach Saison ab 11.50 Fr.
zum Beispiel Maronimousse, Mousse au Chocolat, ...

Caramelkopfli mit Rahm 8.50 Fr.
garniert mit FrGchten

Rotwein-Zwetschgen mit Vanilleglace 11.50 Fr.
hausgemachte, in Rotwein-Zimtsirup gekochte
Iwetschgen

Ananas ,Surprise” 11.50 Fr.
frische Ananas, Vanileglace, garniert

Ananas-Carpaccio 12.50 Fr.
mit caramelisierten BaumnuUssen und Vanille-Glace

lauwarmes Schoggi-Gugelhopfli 11.50 Fr.
mit Tiramisu-Glace und Schoggisauce

hausgemachtes Parfait nach Saison ab 11.50 Fr.

Chrona-Crépe 11.50 Fr.

dunnes Omelette mit warmen Waldbeeren
Vanilleglace und Rahm

Kaseteller 12.50 Fr.
verschiedene Sorten nach Angeboft, garniert, mit Brot

ie nach Saison

Pfeffererdbeeren 10.50 Fr.
Portion Erdbeeren, mariniert mit Cointreau und wenig
Pfeffer aus der MUhle, mit Rahm

Portion frische Erdbeeren 9.50 Fr.
mit Rahm

Coupe Nesselrode 11.50 Fr.
Vermicelles mit Vanilleglace und Rahm

Portion Vermicelles 8.50 Fr.
mit Rahm

weitere Desserts nach Saison sind méglich — je nach Ihrem Wunsch...
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